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Casa Extremadura
Virgen de Guadalupe

CAMBIO GENERACIONAL
La mayor parte de las Casas Regionales se fundaron en los años del último tercio del siglo pasado. Fueron
centros de encuentros de emigrantes procedentes de distintas partes de España.
Ahora 40 ó 50 años después estos emigrantes están dando
paso a la 2ª generación (nues- tros descendientes), los cuales
son euskaldunes de naci- miento que aunque conocen
nuestras costumbres, no tan profundamente como nosotros,
están olvidándose para qué fueron fundadas, como lugares
de encuentro de “paisanos” para fomentar la cultura, las cos-
tumbres, el folklore y la gas- tronomía del lugar de nacimien-
to, estas Casas, están convir- tiéndose en Sociedades Gastro-
nómicas.
Por nuestra parte debemos hacer un mayor esfuerzo para
que esto no cambie, y se siga con el espíritu para el cual fue-
ron creadas.

CASA EXTREMADURA “VIRGEN DE GUADALUPE“ de Lasarte-Oria, en
este año 2.018 ha organizado diferentes actos para celebrar, no sólo
para los Socios de nuestra Casa, sino para todos los Lasarteoriatarras
que han querido compartirlos con nosotros.
En el mes de febrero hicimos por tercer año consecutivo una actividad
muy entrañable para todos nosotros, la MATANZA DEL CERDO.

Hace cinco años, se formó en nuestra Casa una comisión de cultura, para
promocionar las actividades culturales, gastronómicas,... En una de nuestras

primeras reuniones, se barajaron varias cosas relacionadas, todas, con nuestra
tierra. Una vez estudiadas, al año siguiente, intentamos por primera vez, hacer la matanza lo
más parecida como se hacen en nuestros pueblos natales, y de ahí salió el comprar en un al-
macén un cerdo ya sacrificad, el cual se despiezó en nuestra Casa, y se hicieron por primera
vez, chorizos. En años sucesivos, se amplió a morcilla de sangre y cebolla y morcilla patatera.

Se hace un fin de semana de viernes a domingo, al mediodía, donde se
degusta dicho “txerri” de distintas maneras: cocido extremeño, asado a la
brasa, asadurillas encebolladas y jamones asados al horno.
Todo esto se hace con acceso libre a todos los lasarteoriatarras que quieran
participar y a precios populares.

El resultado, hasta ahora, es
magnífico porque, práctica-
mente, en las tres comidas
que hacemos: sábado co-
mida y cena y domingo co-
mida, se llena nuestra Casa.
Así, como nuestros peques
(hijos y nietos), participan en
la elaboración de los embuti-
dos, de esta forma conocen
nuestras costumbres.
En la actualidad, elegimos el
“txerri” a un ganadero, el
que tramita todo lo necesario
para poder hacer dicha acti-
vidad.
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Participamos en las fiestas de
San Pedro: Realizando una ac-
tividad cultural y una degusta-
ción gastronómica (migas

extremeñas) y degustación de
vinos extremeños.

Dicha actividad, tiene una gran acogida
por parte de todos los lasarteoriatarras. A
parte del buen hacer de los tamborileros, en
este año se repartieron en la Plaza Oquendo,
450 raciones de migas rociadas de vino y
agua, todo ello subvencionado por el Exce-
lentísimo Ayuntamiento de Lasarte-Oria y re-
alizado por los Socios de nuestra Casa.

En el mes de Septiembre, como es tradicional
desde hace 40 años, fecha de la fundación de
nuestra Casa, celebramos la festividad de
nuestra Patrona “Virgen de Guadalupe” y el
día de nuestra comunidad, Día de Extrema-
dura.

Desarrollamos un amplio programa durante
tres días, procurando traer siempre folklore
extremeño y gastronomía extremeña. Orga-
nizado para la participación de todos los la-
sarteoriatarras. Gracias sobre todo al gran
trabajo de los Socios de la casa y colaborado-
res, así como a las administraciones públicas
(Junta de Extremadura, Gobierno Vasco,
Ayuntamiento de Lasarte-Oria) y estableci-
mientos del pueblo.

En el mes de diciembre, hacemos otra de las
fiestas mas entrañables para nosotros, que es
el día de hijos y nietos de los Socios, donde
realizamos distintas actividades.

Este año, por primera vez, al grupo de los ma-
yores (11 a 13 años), les hicimos un concurso
sencillo de gastronomía extremeña. Tuvo una
acogida increíble,
además de disfrutar
de hijos y nietos
todos los Socios, y de
está forma se hace
cantera para futuros
Socios de la Casa.
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